Eletre éhezve

Az étel és ital egyben tartja testiinket és lelkiinket. Ehhez
szeretne hozzdjdrulni a CENEVIT. Segitséget nyujtunk az
érintetteknek és dpoloinak, hogy a nehéz pillanatokban se
veszitsék el étvdgyukat és életoromiiket!

Praktikus és konnyen kezelheté

V flszerezett, formazott, és finoman elf6zo6tt,
v konnyen regeneralhaté és talalhato

v fagyasztva széllitva

v egyesével csomagolva

v maximalis idé megtakaritas a konyhaban

v az optimalis elldtast tdmogatja a konyhaban



Hogy ujra izletes
legyen az étel

,Az étel értékeét és élvezetét
mdr gyerekkorban megta-
nultam értékelni a csalddi
gazdasdgban. Ezért tu-
datdban vagyok annak,
hogy az étel mekkora sz-
erepet jdtszik, hogy jol
érezziik magunkat. Az a
tény, hogy a nagymamdm
sok éven kereszttil gondo-
zdsra szorult létre hozott
bennem egy tudatossdg és
felel6sség érzetet azirdnt,
hogy megkdnnyitsem az
emberek kiizdelmét az
akaddlyaikkal és mind
ekézben méltésdgukat se
sértsem. Ennek egy fon-
tos épitéeleme az étkezés.
Ezek a megldtdsok illetve
a feltaldloval, Primarius
Dr. Hans Wallerral foly-
tatott remek beszélgeté-
seim az alapjai annak,
hogy bardtaimmal egyditt
megvaldsitom ezt az 6tle-
tet. Hogy megkonnyitstik
betegeink és dpoldink
mindennapjdt. A Flanok
sportoléknak illetve mds
felhaszndldsra is remek
alternativa. J6 étvdgyat ki-
vdnok!”

Josef Kaltenegger
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Egy kiegyensulyozott étkezés ize és tapértéke

Az étel legyen finom - és nagyon fontos — étvagygerjeszté.
Ezért a CENEVIT Flan kilonb6z6 izeket fejlesztett ki, hogy ragasi
illetve nyelési nehézségekkel kiizd6 betegek is megfeleléen tu-
djanak taplalkozni. Sés és édes kozott valaszthathatunk a puha
allagu, vitaminokkal és asvanyianyagokkal gazdagitott flanok-
bol, amelyek izfokozé illetve tartositdszermentesek és kdnny-
en megmelegithetéek. Mivel az idés korban nem csak a ragas
képessége csokken, hanem altalanossagban az étvagy is, elég
egy kis adag, mivel flanjaink nagy mennyiségben tartalmaznak
tapanyagot. Valasztékunk kialakitdsaban arra figyeltiink, hogy
jol kombinalhaté izeket kapjunk. A valtozatos iz garantalja,
hogy az id6sek ujra kialakitsanak egy egészséges étvagyat.

Dietetikusokkal, élelmiszer-technolégusokkal és szakacsokkal
egyltt azon dolgoztunk, hogy a CENEVIT a kdvetkez6 betegsé-
gekben teljes ellatast biztositson:

ragasi és nyelési panaszok,
vesebetegség,

diabetes,

szivbetegség,

étel intolerancia,

elhizas.

SNSSSS S

A CENEVIT arra fekteti a f6 hangsulyt, hogy az érintettek szama-
ra valtozatos és kiegyensulyozott étrendet biztositson, amely
javitja az egészségiigyi allapotukat és emellett finom izekkel
ajandékozza meg 6ket. A nélkiil6zés nem tartozik a CENEVIT
filozofidjdhoz. Az életoromot szeretnénk tamogatni.



Hogyan javitjak a flanok az életminéséget

Az étkezés életlink fontos eleme. Ha elveszitjik étvagyunkat az
egyarant kihat testtinkre és lelklinkre. Azok akik ragasi és nyelési
gondokkal kiizdenek gyakran szenvednek étvagytalansagban
és alultaplaltsagban. A Hagyomanyos pépek sem vizualisan ét-
vagygerjesztéek és nem is tartalmazzak a szlikséges és kiegy-
ensulyozott tdpanyagokat amelyre a szervezetnek sziiksége
van. Belgy6gyaszként Dr. Hans Waller sok emberrel taldlkozott,
amelyeknek az alultaplaltsag miatt mar jelentésen romlott az
altalanos egészséguigyi allapota. Ezért ugy dontott, hogy egy
dietetikusokbdl all6 projektcsapattal az érintetteknek kifejles-
zt egy izre kitling, valtozatos, egészséges és kiegyensulyozott
ételt. Elfogadvan Dr. Hans Waller meghivasat, az 6tlet meg-
valésitasan dolgozunk. A flanokkal lehetéséget kapunk tgy-
feleink étvagyanak visszanyeréséhez, életoromot biztositani a
szamukra és az altalanos egészséguigyi allapotukon javitani.

A CENEVIT mindenki szamara
- gondokkal vagy anélkiil -
egy valtozatos teljes ellatast
biztosit és emellett ujra
életre éheziink tole.

cenavik :




Marhahusflan
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Csirkehusflan Halflan Sult sertéshusflan
el p AN (0] (@ Mix: Art. (VMK 1701

Csirkehisflan Marhahisflan Siilt sertéshisflan Halflan
Art. (V1701 Art. (V1703 Art. (V1707 Art. (V1708

Osszetevék: viz, fott csirkehis [Csirkecombhis,
Csirkebelsémell, viz, s0.], Tejszin, napraforgd olaj,
Tejfehérje, tejpor, médositott keményitd, inulin,
Tojasfehérjepor, Tapanyagmix*, étkezési jédo-
20t 50, (Etkezési s, kdlium-jodid),cukor, kemé-
nyitd, hagyma, napraforgdolaj, gyégyndvények,
fiiszerek, szojaszészpor (szdjabab, bizaliszt, s6),
péréhagyma, maltodextrin, zeller, fiiszer kivona-
tok, csirkezsir, aroma, sdrgarépa, élesztékivonat,
szinezék: béta-karotin. **

Tapérték informdcid 100 g:

Osszetevék: viz, fétt marhahils, tejszin, napra-
forgd olaj, tejpor, mddositott keményitd,
tejfehérje, inulin, Tojasfehérjepor, tejfol,
Tapanyagmix*, étkezési jodozott s (Etkezési 6,
kélium-jodid), természetes aroma, cukor, Kemé-
nyitd, gyogyndvények, fiiszerek, hagyma, szjas-
z6szpor (széjabab, buzaliszt, s6), poréhagyma,
maltodextrin, zeller, fliszerkivonat. **

Tapérték informécid 100 g:

Osszetevdk: fott sertéshils [sertés, jédozott 6 (50,
kdlium-jodid), komény, fokhagyma, fliszerek] Viz,
tejszin, napraforgd olaj, mddositott keményitd,
tejfehérje, inulin, tojasfehérjepor, Tapanyag-
mix * Jodozott s0 (étkezési 9, kélium-jodid), fok-
hagyma, cukor, Keményitd, hagyma, napraforgé
olaj, fiiszerek, gyogyndvények, természetes aroma,
sz6jasz6sz por (szdjabab, bizaliszt, so), poréha-
gyma, maltodextrin, zeller, fiiszer kivonatok. **

Tapérték informécid 100 g:

Osszetevék: hal, viz, tejszin, napraforgé olaj,
tejfehérje, tejpor, inulin, tojasfehérjepor,
mddositott keményitd, jodozott s6 (étkezési s6,
kalium-jodid), Tapanyagmix* Cukor, keményitd,
hagyma, flszerndvények, citromlé-koncentrdtum,
Fiiszerek, napraforgd olaj, szojaszészpor (sz6ja-
bab, buzaliszt, s0), poréhagyma, maltodextrin,
zeller, fiiszer kivonatok. **

Tapérték informécié 100 g:

Energia 960k//231keal  Energia 908kJ /208 keal  Energia 1254k) /303 keal  Energia 891k/ /214 kel
Isir 1909  Zsir 1609  Isir 2609  Lsir 1609
ebbdl: telitett zsirsavak 529 ebbdl: telitett zsirsavak 51q  ebbdl: telitett zsirsavak 1009 ebhdl: telitett zsirsavak 51q
Szénhidratok 479  Szénhidratok 649  Szénhidratok 51¢  Szénhidrdtok 42q
ebbdl: cukor 199 ebbdl: cukor 23q  ebbdl: cukor 129  ebbdl: cukor 1,74
Fehérje 1049 Fehérje 1229  Fehérie 81q  Fehérje 1349
S0 189 SO 10g S0 129 S0 144
Kenyéradag 039 Kenyéradag 0,53 Kenyéradag 043  Kenyéradag 0,35
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*Tapanyagmix l&sd 8. oldal
** allergének: ldsd osszetevok félkovér.
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Rizsflan
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Kolesflan Tésztaflan
LG AW\ o] (@ Mix: Art. CV MK 1702

Kenyérflan Kolesflan

Art. CVIT10 Art. CVIT2

Osszetevk: viz, kenyér kockak (buzaliszt, s6, Eles-
7t6), rozs zsemlemorzsa (tartalmaz buzat), napra-
forgd olaj, Tojasfehérjepor, tejfehérje, inulin,
madositott keményitd, tapanyag keverék*, jédo-
20tt 6 (étkezési 56, kélium-jodid), fliszerek. **

Tapérték informdcid 100 g:

(sszetevék: Kolespogacsa [viz, tiro, kiles, sajt,
sargarépa, zeller, zabpehely, fiiszernvények,
jodozott s6 (étkezési s6, kalium-jodid), fiiszerek],
viz, tejszin, modositott Keményitd, napraforgd
olaj, tejpor, vaj, tejfehérje, Jodozott s6 (étkezési
56, kalium-jodid), inulin, tojasfehérje, tipanyag
keverék®, cukor, keményitd, hagyma, fiiszerek,
sz6jaszoszpor (Széjabah, buzaliszt, s6), poréha-
gyma, Maltodextrin, fiiszemdvények, zeller, fiis-
zer kivonatok. **

Tapérték informécid 100 g:

Tésztaflan
Art CVTT13

Osszetevék: viz, tészta (viz, durumbiizadara,
Tojas), tejszin, ricotta sajt (tejsavofehérje
sajt), médositott keményitd, tejpor, napraforgd
olaj, tejfehérje, vaj, tojasfehérjepor, tapa-
nyaq keverék*, Grana Padano sajt (Tej, s6, tejoltd,
tartdsitdszer: Lysozy tojashol), Goudasajt, inulin,
jodozott s6 (étkezési s, kalium-jodid), Cukor,
keményitd, hagyma, fiiszerek, széjaszész por (sz6-
jabab, buza liszt, s6), péréhagyma, maltodext-
rin, gyogyndvények, zeller, fiiszer kivonatok. **

Tapérték informécid 100 g:

Rizsflan
At CUTTTS

Osszetevék: viz, fott rizs (viz, rizs), tejszin, ricotta
(tejsavofehérje sajt), modositott keményitd,
tejpor, Vaj, napraforgd olaj, tejfehérje, inulin,
tojasfehérjepor, Nutrient tdpanyag keverék*,
jodozott s (étkezési s6, kalium-jodid), dextréz,
fiiszerek, voroshagyma, mogyoréhagyma, péréha-
gyma, paprika, sdrgarépa, élesztd. **

Tapérték informécid 100 g:

Energia 557kl/133keal  Energia 863kl /207 kel Energia 769k)/185keal  Energia 860 kJ / 206 keal
Isir 539 Isir 1409  Isir 1209  Isir 140¢
ebbl: telitett zsirsavak 079  ebbdl: telitett zsirsavak 709  ebbdl: telitett zsirsavak 6,59  ebbdl: telitett zsirsavak 744
Szénhidrétok 1409 Szénhidratok 13,09 Szénhidrétok 1209  Szénhidrétok 135¢
ebbdl: cukor 129 ebbdl: cukor 349  ebbdl: cukor 2,7q  ebbdl: cukor 2,74
Fehérie 69q  Fehérje 709  Fehérje 70q  Fehérje 6,59
S0 079 S0 209 S0 169 S0 12q
Kenyéradag 117 Kenyéradag 1,08 Kenyéradag 1,00 Kenyéradag 1,13
Mivel CENAVIT flanel folyamatosan fejlédd, van minden illusztrdciék ebben a dok umban csak egy szimbél

Mellékelt termékek eltérhetnek a szin és a forma. Képek / Serving




Répaflan

Brokkoliflan

Borsoflan

Paradicsomflan

Valasztékunkbol

pZo DY AW\ [0) /@ Mix: Art. CV MK 1703

Brokkoliflan
Art. (V1716

Osszetevdk: brokkoli, viz, tejszin, tejpor, napra-
forgd olaj, médositott keményitd, tojasfehér-
jepor, tejfehérje, inulin, tdpanyag keverék *,
jodozott s6 (étkezési s6, Kalium-jodid), gyogynd-
vények, cukor, keményitd, fiiszerek, hagyma,
szbjaszszpor (szdjabab, buzaliszt, étkezési s6),
poréhagyma, Maltodextrin, zeller, fiiszer kivona-
tok. **

Tapérték informécié 100 g:

Borsdflan
Art. (V1717

(Osszetevok: Bors, viz, tejszin, médositott kemé-
nyit6, tejpor, tojasfehérjepor, tejfehérje,
napraforgd olaj, lenmagolaj, inulin, tépanyag
keverék *, jodozott so (étkezési s, kalium-jo-
did), gydgyndvények, cukor, keményitd, hagyma,
napraforgd olaj, fliszerek, szojaszészpor (széja-
bab, buzaliszt, s0), péréhagyma, maltodextrin,
zeller, fiiszer kivonatok. **

Tapérték informécid 100 g:

Répaflan

Art. (V1719

(sszetevdk: sargarépa, viz, tejszin, tejpor, Napra-
forgdolaj, médositott keményitd, tojasfehérje
por, tejfehérje, inulin, tapanyag keverék *, jodo-
20tt 56 (étkezési s6, Kalium-jodid), fdszerek. **

Tapérték informécid 100 g:

Paradicsomflan
Art. (V1724

(sszetevék: paradicsom, viz, koncentralt paradic-
sompiiré, Tejszin, médositott keményitd, paprika,
tojasfehérje, tejfehérje, vaj, inulin, tapanyag
keverék *, jodozott so (étkezési s, kalium-jo-
did), cukor, keményitd, hagyma, napraforgdolaj,
qy6gyndvények, fiiszerek, szojaszdsz por (sz6ja-
bab, bizaliszt, s6), péréhagyma, maltodextrin,
zeller, fiiszer kivonatok. **

Tapérték informdcio 100 g:

Energia 604kl /145kaal  Energia 592k)/142keal  Energia 607k)/146keaal  Energia 419kJ /100 keal
Lsir 869  Isir 81g  Isir 899  Isir 38¢
ebbdl: telitett zsirsavak 34q  ebbdl: telitett zsirsavak 29q  ebbdl: telitett zsirsavak 3,60 ebbdl: telitett zsirsavak 23q
Szénhidratok 879  Szénhidratok 899  Szénhidratok 969  Szénhidratok 1049
ebbdl: cukor 44q  ebbdl: cukor 349 ebbdl: cukor 53q  ebbdl: cukor 509
Fehérie 7,7q  Fehére 73q  Fehérie 6,2q  Fehérie 564
S0 179 S0 099 S0 129 S0 08¢
Kenyéradag 0,73 Kenyéradag 0,74 Kenyéradag 0,80  Kenyéradag 0,87
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*Tépanyagmix lasd 8. oldal
** allergének: ldsd osszetevok félkovér.




Csaszarmorzsaflan

® sportolds kézben
mint egy kénnyen emészthetd tdpanyagldket

® tanulds kézben

- mintegy gyors energiaelldtds
( ® napkoézben
1 mint egy egészséges erdsités

\ ' j \ ® Teljes értékii étkezés

: . tdpanyagfelszivoddsi problémdkkal
Almasrétesflan Sachertortaflan

DESSZERTFLANOK LIUg\a ey gy}
Almasrétesflan (saszarmorzsaflan Sachertortaflan
Art. CVIT26 Art. CVIT32 Art. CV1733

Osszetevék: viz, alma, cukor, tejszin, modositott
keményitd, tejpor, napraforgdolaj, tejfehérje,
méz, inulin, Tojasfehérjepor, tapanyagkeverék
*, lenmagolaj, zabrost, Aroma, fahéj. **

Tapérték informécid 100 g:

(sszetevék: viz, tejpor, cukor, médositott kemé-
nyitd, vaj, buzaliszt, tejfehérje, mazsola, inulin,
tapanyagkeverék *, tojasfehérjepor, zabrost,
fahéj, sritéanyag: szentjanoskenyérliszt; Aroma,
szegfliszeg. **

Tapérték informacid 100 g:

Osszetevok: viz, tejszin, tejpor, csokoladébevond
[Cukor, kakadmassza, kakadvaj, emulgedldszer: le-
itin (sz6ja); természetes vanilia aroma], barackos
gylimdlcstoltelék (sargabarack, glikéz fruktéz
szirup, cukor, gélesitdszer: pektin, citromsav, sa-
vassag szabélyozo: natrium-citrdt; Stabilizator:
Kalcium-citratok, izesit6), cukor, vaj, médositott
keményitd, buzaliszt, inulin, tapanyagkeverék *,
zabrost, aroma. **

Tapérték informécid 100 g:

Energia 877k)/209keal  Energia 746kl /177 kel Energia 1107 kJ / 265 keal
Isir 99q  Isir 649  Isir 1299
ebbdl: telitett zsirsavak 3,79  ebbdl: telitett zsirsavak 26q  ebbdl: telitett zsirsavak 754
Szénhidrdtok 2509  Szénhidrdtok 2309  Szénhidratok 31,049
ebbal: cukor 1709 ebbdl: cukor 1509  ebhdl: cukor 21,0¢
Fehérje 48q  Fehérie 6,59  Fehérie 51qg
56 029 56 029 S0 02q
Kenyéradag 21 Kenyéradag 192 Kenyéradag 2,58

Mivel CENAVIT flanel folyamatosan fejléd6, van minden illusztréciék ebben a dok

umban csak egy szi

Mellékelt termékek eltérhetnek a szin és a forma. Képek / Serving
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Tdpanyag feldusulds

A Cenavit flanok magas tapértékkel rendelkeznek és
teljes ellatast biztisitanak ragas és nyelési gondok-
kal kiizdé és persze altaldban minden felhasznald
szamara. A sokféle iz megkonnyiti a valtozatos
étkezés megtervezését az érintetteknek. Az izle-
tes valaszték mellett a Cenavit flanokndl a ,belsd
értékek” dllnak el6térben.

Az alultéplaltsag nem csak a kaldria és fehérje, han-

em a nélklldzhetetlen vitaminokat és asvanyi anya-
gok hianyat is jelenti.

Tapanyagkiegészités 100g flanban

Kilonosen magas a kockdzat a ragds és nyelési
gondokkal kiizdé embereknél, hogy ilyenfajta hia-
nyok keletkezzenek. Ezért is gazdagitjuk flanjainkat
egy specidlisan 0sszehangolt tapanyagkeverékkel.
Ezdltal biztositott mindenki szdmara — még ha ke-
veset is eszik — a legjobb ellatas a kivalé min6éség,
kénnyen emészthetd tapanyagokbol. igy a flan ki-
valé tdamogatast nyujt mindazoknak, akik gondok-
kal klizdenek az élelmiszer bevitelnél. Mar napi 1-2
flan biztositja a szlikséges tapanyagok magas lefe-
dettségét.

Ez a kiegészités
biztositja a kivalé
Energia és fehérje ellatas
mellett az optimalis
vitaminok és asvanyi
anyagok bevitelét.
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A-vitamin 101,05 ug B6-vitamin 0,38 mg Jod 18,90 ug
D-vitamin 0,88 ug B12-vitamin 0,38 ug Kalium 126,00 mg
E-vitamin 1,70 mg Biotin 7,60 ug Kalcium 152,00 mg
C-vitamin 10,11 mg Vas 2,15 mg Foszfor 88,00 mg
B1-vitamin 0,16 mg Cink 1,90 mg Magnézium 47,00 mg
B2-vitamin 0,18 mg Réz 0,79 mg Szelén 10,48 ug
Niacin 2,40 mg Mangan 0,38 mg Krém 7,58 ug
Folsav 30,00 pg Fluor 442,00 ug Molibdén 12,63 ug
Pantoténsav 0,88 mg




Ezt tudjdk a Cenevit flanok

iz, 6rom és egészség

Mivel igazi élelmiszereket dolgozunk fel, sikerdl
az ételekigazi élvezetét a tanyérra vardzsolnunk,
amelyek mar jél ismertek a fogyasztdk szamara.
Magunkkal hozzuk a természetet a hdzba majd
a tanyérra.

Regionalis termékek

Helyi termel6k termékeivel dolgozunk, amen-
nyiben az lehetséges.

Ezeket szakszer(ien és dvatosan hasznaljuk fel.
Nem haszndlunk mesterséges izfokozdkat,
aromakat vagy ételfestékeket.

Szin, forma és a konzisztencia

A Flanok szine megegyezik a kiinduladsi anyagok
természetesszineivel.Ezekelslatasraintenzivek
lehetnek, mint példaul a borséflanndl, paradic-
somflannal, burgonyaflannal vagy a sachertorta
flannal. A melegen fogyasztani ajanlott CENEVIT
flanok g6z6l6ben, mikréhulldmsitében vagy
stitében el6készithetéek és kdzben megtartjak
eredeti formdjukat. A kenyér- illetve desszert-
flanok 3 6ra szobahémérségleten tarolas utan
fogyaszthatoak.

Konnyités a konyhaban

A Flanok hasznalataval lehetéséget latunk jel-
entésen megkonnyiteni a napi kihivasokat a ko-
nyhdban. Mindegy, hogy privat vagy professzi-
onalis terlleten az idések otthonokban, dpolasi
otthonokban vagy kérhdzakban. A kifinomult
technoldgia és a magas szakmai kornyezet el6-
nye, hogy mindig a legjobb termékmin&séget
tudjuk biztositani.

Nem kotiink kompromisszumot a higiénidban,
az alapanyag minéségében vagy nyersanyagok
eredetével.

CENEVIT - a teljes ellatas mindannyiunknak
A CENEVIT flanok megkonnyitik taplaldkfelvételt
mindazoknak szamara akik a ragassal és nyelés-
sel kiizdenek. Tovabba Mindazoknak ajanljuk
akik szeretnek sportolni és konnyen emészthetd,
magas tapanyag koncentracios élelmiszereket
keresnek, amelyekhez szervezetliink gyorsan
hozzaférhet.

Vagy akdr gyerekeknek és fiataloknak, tanulds
kdzben egy alternativ gyors és egészséges ener-
giaellatast biztosithat.llletve, ha egy tapanyag-
ban gazdag étkezést szeretnénk az asztalra
varazsolni - mindannyiunk szdmara - legyen az
kicsi vagy nagy, fiatal vagy oreg.

Vi -



v Tarolni
v Elkésziteni
v Elveni

Az ételek tarolasa
-18 ° C - on a fagyasztéban***

Talalasi javaslat

Foételek

A hus- vagy halflanokat koret- vagy
zoldségflanokkal és pl. szészal lehet talalni.

A flanokat természetesen elfelezhetjiik vagy
akér elnegyedelhetjiik. A mar felolvasztott
maradékokat a hutében taroljuk és 24 6ran
beliil fogyasszuk el.

Edességek

A desszertflanokat pl. Gyimolcsokkel,
passzirozott gyiimolcsdkkel, vaniliaszdsszal
vagy tejszinhabbal talalhatjuk.
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Elkészités

Kombi-parolé (g6z6l0) vagy suitoben
Tavolitsuk el a csomagolast majd helyezziik egy
megfelel6 edényre vagy siit6lapra.

Kombi-parolé vagy siitében, felolvasztva:
130 ° C héfokon legaldbb 13 melegiteni

Kombi-parol6 vagy siitében, fagyasztva:
130 ° C héfokon legalabb 20 melegiteni

Mikréhullamsiité

A flant egy tanyérra vagy mikréhulldmsut6allé edé-

nyzetre helyezzik, kicsit nedvesitsiik be és fedjiik le.
Vagy a csomagolasaban melegitsik, majd tavolitsuk
el azt.

Mikréhullamsiit6, olvasztva:
600 Watton, 1 perc 20 masodpercig melegitsiik majd
1 percig pihentessiik a mikréhulldmsiitében.

Mikréhullamsiit6, fagyasztva:
300 Watton, 3 percig melegitsiik majd 1 percig pi-
hentessiik a mikréhulldamsitében.

Ajanlatunk:

A kenyér és a desszert flanokat 3 6ra alatt
Szobahémérsékleten hagyjuk felolvadni.
Ezeket a flanokat melegithetjik is.




Az emberi méltosdgrol

A méltésdg minden polgar fontos eleme a
.JOérzethez. De mindig vannak pillanatok
az ember életében, ahol kicsit veszitink
méltésagunkbdl, mivel a létezéshez tdmogatoi
segitségre szorulunk.

Ez minden egyes érintett szdmara kulonleges
kihivast jelent. Az aki fliggetlen, és nem szorul
masok segitségére a mindennapokban, az
szabadnak érezheti magat mint egy madar. Attol
a naptol kezdve, amikor sziikség van valakire,
aki ellatja szamodra a legalapvetébb, de fontos
dolgokat az életben, nagy kihivas elé néziink, ugy
ahogy azok is, akik ezt a nem eléggé megbecsiilt
szolgalatot az ember szamara elvégzik.

A helyes étkezésrol

Az étkezést csak sima tdplalékfelvételnek te-
kintsik? Az étkeznek 6romot kell okoznia, hia-
nyossagokat kell pétolnia és idét kell biztositson
a feltoltodéshez.

Szenvedéllyel fézetiink és minden Cenevit
terméket kiilénleges minéségben széllitunk.
Alap receptek altal ihletve, lehet&ség szerint ha-
zai piacrél kizérolagosan vizsgalt nyersanyagok
felhaszndlasaval késziilnek flanjaink.

P
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Masok tdmogatasa egy kulldnleges teljesitmény,
akar kihivast is mondhatnék. Sokszor azt is jelenti,
hogy valakit magunk elé helyezziink.

Projektunk nem csak egy uzleti 6tlet, hanem egy
tisztelet kimutatas azok szdmara, akik napi szinten
- még ha eza munkdjuk is - szembe néznek ezzel
a nagy feladattal.

Termékeinkkel segiteni akarunk, megkdnnyiteni
minden érintett életét, hogy a sz6 szoros
értelmében véve Ujra étvagyat kapjunk az
élethez! Es, hogy méltdsagban éljiink!

Szivalyes Gdvozlettel,
Josef Kaltenegger

llyennek kell lennie a finom ételnek, ahogyan azt
elképzeljiik és ami izletes is. Ezen kiviil a peremen
tul is tekintlink, hiszen konyhdnk nem csak ku-
linaris élvezeteket készit, hanem a higiénia teri-
letén is a legmagasabb szinteken dolgozik. Elére
adagolt ételeink talalasais rendkiviil sok lehet6sé-
get ad, végiilis az a célunk, hogy termékeink fo-
gyasztasa kozben jél érezze magat.Csak ha min-
den részlet talalkozik vélik a Cenevit azzd amiért
kitalaltuk: Elvezet a mindennapokban!

Vike .



Eletre éhezve

@ Eichholzerweg 5, A-8042 Graz
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j Interneten keresztiil a www.cenevit.at old
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